ADd Wlonde des Peres 6°

Biére blonde traditionnelle brassée avec mailt et houblon de tout
premier choix. De robe dorée,

elle se distingue par des nuances aromatiques, une amertume
subtile et une rondeur épanouie,

ADd Super ol 9°
Brassée spécialement pour les fétes de fin d’année,
cette biére se distingue par une couleur profonde, un aréme
parfumé et par une saveur onctueuse, Elle a obtenu le premier prix
du jury du festival international de Kolding (Danemark).

ARE Brune des Peres 6°

Biére brune traditionnelle brassée avec malt et houblon de tout
premier choix. De robe cuivrée, elle se distingue par un aréme
riche et une saveur onctuesuse.

ADRI Ambree Yal be Sambre 6°

Parfaite harmonie de caractére, d'arémes

puissants et de finesse, ce breuvage de robe ambrée
procure un moment de détente et de plaisir.

AB4E Triple blonde 8°

Fruit de passion et de savoir-faire, ce breuvage de robe dorée et chaude
se caractérise par une paletie de saveurs fortes et subtiles a la fois. Cette
biére a remporté le 1er prix de la Coupe de Wallonie en 1998.

Wlanche de Charleroi 5°
Blanche de charleroi forte de sa Médaille d’Or & Chicago,

cette biére maltée et fromentée se distingue par son aspect
trouble, une saveur douce amére, une rondeur

en bouche et un caractére fruité et rafraichissant

4B Triple Brune &°

Brassée avec¢ malt aromatique et houblon de tout
premier choix, cette biére se distingue par une couieur
profonde et cuivrée, un aréme riche, parfumé et par *

une saveur onctueuse, ‘
L a Cherie 5° 00

Brassée avec malt et froment, cette bidre a la robe voilée se distingue
par sa douceur et sa saveur rafraichissante de cerise griotte.




1L a Braggerie du
Yal de Sambre

VOUus propose

U Son cadre unique et sa salle de
dégustation (100 places assises).

O Ses biéres de '’Abbaye d’Aulne
~ brassées sur place selon les recettes
. m:nmﬂ_.m_mm.

L Ses visites guidées (visite de la salle de
~  brassage et dégustation - durée 20’}

" pour les groupes de plus de 10 per-

___ sonnes (sur réservation).

PRIX 4 € P/P

Fn__._m._. visite
1 dégustation

Au coeur des ruines cisterciennes
de I'Abbaye d'Auine

LA BRASSERIE ANCESTRALE
DU VAL DE SAMBRE

Un cadre prestigieux en Thudinie

U Visites guidées de la brasserie.

O Détente.

Q Evéenements.

U Magasin du terroir

O Organisation d’événements et combinés
touristiques sur demande.

Mons A 54| Bruxelles

Namur .
R3

Périphérique
Quest

ANDERLLIES

R3, n_-!_rn direction Beaurnont, 2éme fin 4 droite, &nﬂn__:bvrwvdn "Aulte
salvrep “Brasseriede1'Abbayed' Aunlne™

P icees be ['Abbape b'Hulne

muu @ . Renseignements et réservations

Rue Vandervelde, 273
6534 Gozée

Tél.: 0032(0)71/56.20.73
Fax: 0032(0)71/56.20.74

e-mail : contact@valdesambre.be

Site web : www.vatdesambre.be

¥ raggerie
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Pal ve Sambre

Bieres de I’ Abbaye v’ Hulne




